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Myszyniec, dnia 18 grudnia 2023 roku   

IN.271.18.2023 

 

 

 

 

 

 

ZAMAWIAJĄCY: 

Gmina Myszyniec 

Pl. Wolności 60    07-430 Myszyniec 

 

 

 

 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

sprawa IN.271.18.2023 

 

 

„Przygotowanie, dowiezienie i wydanie posiłków dla dzieci/uczniów w placówkach 

oświatowych  na terenie gminy Myszyniec w roku 2024” 

 

 

 

55523100-3 Usługi w zakresie posiłków szkolnych 

 

 

 

 

TRYB POSTĘPOWANIA: 

Postępowanie w trybie zamówienia z wolnej ręki na podstawie art. 214 ust. 1 pkt. 13 ustawy z dnia 

11.09.2019 r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2023r. poz. 1605 z późn. zm.) 

 

 

ZATWIERDZAM: 

 

 

 

 

Myszyniec dn. 18.12.2023r. 

 

Burmistrz Myszyńca – Elżbieta Abramczyk 
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I. INFORMACJE OGÓLNE 

1. Gmina Myszyniec zwana dalej „Zamawiającym” zaprasza do wzięcia udziału w 

postępowaniu o udzielenie zamówienia  w trybie z wolnej ręki na usługę „Przygotowanie, 

dowiezienie i wydanie posiłków dla dzieci/uczniów w placówkach  na terenie gminy 

Myszyniec w roku 2024 ”, przez okres 12 miesięcy. 

2. Do udzielenia przedmiotowego zamówienia stosuje się przepisy Ustawy z dnia 29 stycznia 

2004 r. Prawo zamówień publicznych, zwanej dalej „ustawą Pzp” oraz w sprawach 

nieuregulowanych ustawą Kodeks Cywilny. 

3. Niniejszy Opis Przedmiotu Zamówienia Zamawiający udostępnia w wersji elektronicznej 

na stronie internetowej Zamawiającego myszyniec.nowoczesnagmina.pl  od dnia publikacji 

ogłoszenia o zamówieniu na platformie E-Zamówienia. 

4. Adres poczty elektronicznej:; zamowienia@myszyniec.pl; strona internetowa 

Zamawiającego: myszyniec.nowoczesnagmina.pl. 

 

II. PRZEDMIOT, ZAKRES I WIELKOŚĆ ZAMÓWIENIA 

Przedmiotem zamówienia jest usługa polegająca na przygotowaniu, dowiezieniu i wydaniu 

gorących posiłków dla dzieci/uczniów w placówkach oświatowych na terenie gminy 

Myszyniec w roku 2024, przez okres 12 miesięcy. 

 

Zakres zamówienia obejmuje: 

 

1. Przygotowanie gorącego posiłku zgodnie z normami pokarmowymi dla określonej grupy 

wiekowej, dowiezieniu oraz wydaniu posiłku dla dzieci/uczniów  w placówkach 

oświatowych na terenie gminy Myszyniec: 

a. Publiczna Szkoła Podstawowa im. Kazimierza Stefanowicza w Myszyńcu, 

b. Publiczna Szkoła Podstawowa  w Wolkowych, 

c. Publiczna Szkoła Podstawowa im. Brata Zenona Żebrowskiego w Wykrocie, 

d. Publiczna Szkoła Podstawowa im. Armii Krajowej w Krysiakach, 

e. Publiczna Szkoła Podstawowa w Olszynach, 

f. Szkoła Podstawowa SIGIE im. Karola Adamieckiego w Pełtach, 

g. Publiczna Szkoła Podstawowa w Wydmusach, 

h. Publiczna Szkoła Podstawowa w Zalesiu, 

i. Przedszkole Samorządowe w Myszyńcu, 

j. Zespół Szkół Powiatowych w Myszyńcu, 

k. Punkty Przedszkolne na terenie gminy Myszyniec. 

 

w skład którego wchodzą:  

-  zupa oraz dwie kromki chleba lub zwykła bułka przez dwa  dni w tygodniu, tj. w 

poniedziałek i piątek, 

- drugie danie  przez trzy dni w tygodniu tj. wtorek, środa, czwartek   

 

Ponadto, zamawiający zastrzega sobie prawo do dokonywania badań sprawdzających posiłki 

zarówno pod względem higienicznym jak i kalorycznym. 

 

 

http://www.myszyniec.nowoczesnagmina.pl/
mailto:zamowienia@myszyniec.pl
http://www.myszyniec.nowoczesnagmina.pl/
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2. Wymagania dotyczące przygotowywanych posiłków: 

 

1) Posiłki powinny być dystrybuowane z uwzględnieniem zasad przeciwdziałania 

stygmatyzacji i dyskryminacji odbiorców. Przygotowywanie posiłków odbywać się 

powinno zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa w szczególności 

rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków 

spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu 

oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach 

żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach  (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). 

Ponadto posiłki muszą były gorące i urozmaicone, charakteryzować się odpowiednim 

smakiem, zapachem i konsystencją, a ich skład musi gwarantować właściwą wartość 

odżywczą.  

2) Wartość kaloryczna porcji dla dziecka musi być  zgodna z wymogami sztuki kulinarnej  

i sanitarnej dla żywienia zbiorowego. Posiłki pod względem technologii wykonania i jakości 

muszą spełniać normy określone przez Instytut Żywności i Żywienia Dzieci i Młodzieży. 

Muszą być wykonane ze świeżych artykułów spożywczych posiadających aktualne terminy 

przydatności do spożycia. 

3) Ustala się temperaturę i gramaturę posiłku: 

a. temperatura zupy, drugiego dania  –  minimum 75 stopni C, 

b. objętość porcji zupy  400 ml,  

c. gramatura drugiego dania  400 g,  w tym: mięso, ryba  - 100 g, surówka 200g 

ziemniaki, ryż, makaron, kasza - 200 g. 

4) Posiłki do placówek oświatowych Wykonawca dowiezie własnym transportem w 

specjalistycznych termosach gwarantujących  utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz 

jakości przewożonych potraw oraz  zadba o  czystość termosów.  

5) Wykonawca podczas realizacji zlecenia będzie przestrzegał przepisów sanitarnych w 

zakresie przygotowywania i dowiezienia posiłków oraz zabezpieczenia bezpieczeństwa   

i higieny w  czasie wydawania  posiłków. 

6) Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za bezpieczeństwo i higienę pracy osób, które 

uczestniczą w realizacji zadania, zatrudniając personel posiadający odpowiednie 

kwalifikacje i niezbędne badania lekarskie. Odpowiada za ich działania jak za działania 

własne oraz ponosi odpowiedzialność prawną i materialną wobec osób trzecich za 

naruszenie przepisów BHP, p.poż oraz higieniczno-sanitarnych wraz w zakresie 

wykonywanej usługi (tj. jakości produktów i przygotowania posiłków, ich zgodności z 

obowiązującymi normami oraz wymagań higieniczno-sanitarnych i porządkowych). 

7) Do wydawania posiłków Wykonawca  użyje  naczyń, sztućców wielorazowego użytku 

spełniających wymogi materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.  

Wykonawca ponosi odpowiedzialność za utrzymanie higieny naczyń i sztućców zgodnie z 

obowiązującymi  przepisami dotyczącymi funkcjonowania żywienia zbiorowego.   

8) Po spożyciu posiłków, Wykonawca  zadba o usuniecie z terenu szkół, przedszkola odpadów 

pokonsumpcyjnych.  

9) Zamawiający zastrzega, iż liczba dzieci wykazanych w wykazach do szkół w danym  

miesiącu może ulec zmianie w sytuacjach, których zamawiający nie mógł przewidzieć np.     

z powodu choroby. 
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3. Inne informacje dotyczące przedmiotu zamówienia: 

  

1) Żywienie dzieci odbywać się będzie od poniedziałku do piątku, w dniach nauki szkolnej.  

 Przewiduje się dożywianie dzieci w okresie przerw w nauce – tj. wakacji, ferii zimowych, 

przerw świątecznych, dodatkowych dni wolnych od zajęć dydaktyczno-wychowawczych. 

ustalonych  przez poszczególne placówki szkolne. 

2) Zleceniobiorca będzie dostarczać  Zleceniodawcy miesięczny jadłospis z tygodniowym  

wyprzedzeniem do akceptacji. Akceptacja lub odrzucenie jadłospisu  będzie dokonywane      

 drogą elektroniczną lub telefoniczną w ciągu 4 dni od dnia dostarczenia jadłospisu. 

3) Zleceniobiorca dostarczać będzie dyrektorom placówek, w których będzie realizowane  

dożywianie jadłospisu na okres jednego miesiąca z tygodniowym wyprzedzeniem.  

4) Zleceniodawca nie dopuszcza, aby w ciągu dwóch tygodni  (10 dni) wystąpiła powtarzalność  

tej samej zupy, dania.  

5) Godziny dostarczania posiłków Wykonawca ustali z dyrektorami poszczególnych szkół.  

6) Zamawiający udostępni nieodpłatnie pomieszczenia do porcjowania, wydawania oraz 

spożywania posiłków. 

 

Zlecone prace powinny być wykonywane zgodnie z ustalonym harmonogramem, a w 

sytuacjach nadzwyczajnych na każde wezwanie Zamawiającego. 

 

III. SZACUNKOWA WARTOŚC ZAMÓWIENIA: 

Szacunkowa wartość zamówienia (netto) wynosi 247 109,94 zł co stanowi równowartość 

55 485,44 euro. (4,4536) 

 

 

IV. NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTÓREMU ZAMAWIAJĄCY ZAMIERZA 

UDZIELIĆ ZAMÓWIENIA: 

Spółdzielnia Socjalna Myszynianka z siedzibą ul. Plac Wolności 60, 07-430 Myszyniec. 

NIP: 7582368344 REGON: 381647226 KRS: 0000754800 

 

V. PODSTAWA PRAWNA I UZASADNIENIE WYBORU TRYBU Z WOLNEJ RĘKI 

Podstawą prawną wyboru trybu z wolnej ręki jest art.214 ust. 1 pkt 13 ustawy PZP.  

Zamówienie udzielane jest przez Zamawiającego, o którym mowa w art.4 i art.5 ust. 1 pkt 1 

osobie prawnej, jeżeli spełnione są łącznie warunki:  

a) sprawuje nad tą osobą prawną kontrolę, odpowiadającą kontroli sprawowanej nad własnymi 

jednostkami, polegającą na dominującym wpływie na cele strategiczne oraz istotne decyzje 

dotyczące zarządzania sprawami tej osoby prawnej; warunek ten jest również spełniony, gdy 

kontrolę taką sprawuje inna osoba prawna kontrolowana przez zamawiającego w taki sam 

sposób,  

b) ponad 90% działalności kontrolowanej osoby prawnej dotyczy wykonywania zadań 

powierzonych jej przez zamawiającego sprawującego kontrolę lub przez inną osobę prawną, 

nad którą ten zamawiający sprawuje kontrolę, o której mowa w lit. a,  

c) w kontrolowanej osobie prawnej nie ma bezpośredniego udziału kapitału prywatnego. 

 Możliwość przeprowadzenia postępowania w trybie z wolnej ręki wymaga łącznego 

spełnienia wskazanych wyżej warunków. 
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Ocena stanu faktycznego pod względem spełnienia warunków opisanych w art. 214 ust. 1 pkt. 

13 ustawy PZP: 

Zamawiający należy do kategorii zamawiających, o których mowa w art. 5 ust. 1 pkt 1 

ustawy Prawo zamówień publicznych, tj. jako jednostka samorządu terytorialnego należy do 

jednostek sektora finansów publicznych w rozumieniu przepisów o finansach publicznych 

(art. 5 ust. 1 pkt 1 ustawy Prawo zamówień publicznych). 

Zamówienie udzielane jest osobie prawnej – Spółdzielni Socjalnej Myszynianka 

z siedzibą Plac Wolności 60, 07-430 Myszyniec (dalej zwanej Wykonawcą lub Spółdzielnią). 

Spółdzielnia została założona przez Gminę Myszyniec wspólnie z Powiatem Ostrołęckim. 

Spółdzielnia została wpisana do rejestru przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego dnia 

25 października 2018 roku, działa natomiast od 1 stycznia 2019r. realizując zadnia zlecone w 

zakresie przygotowywania i dostarczania gorących posiłków. Celem statutowym spółdzielni 

jest pomoc osobom najbardziej oddalonym od rynku pracy w znalezieniu formalnego 

zatrudnienia.  

Spółdzielnia Socjalna Myszynianka oferuje usługi w zakresie: przygotowywania i 

dostarczania żywności dla odbiorców zewnętrznych (Katering).  

Wykonawca jest podmiotem, nad którym Zamawiający sprawuję kontrolę 

odpowiadającą kontroli sprawowanej nad własnymi jednostkami, która polega na dominującym 

wpływie na cele strategiczne oraz istotne decyzje dotyczące zarządzania sprawami tego 

podmiotu. Z tego względu Zamawiający, działający przez Burmistrza Myszyńca, wykonuje 

uprawnienia Zgromadzenia Wspólników. Zamawiający powołuje i odwołuje Zarząd. 

Zamawiający ma wyłączne prawo zmiany aktu założycielskiego Spółki, w tym zakresu 

przedmiotu działalności. 

Ponad 90% działalności Wykonawcy dotyczy realizacji zadań powierzonych mu przez 

Zamawiającego -Gminę Myszyniec. 

Zgodnie z art. 214 ust. 5 ustawy Prawo zamówień publicznych: „do obliczania procentu 

działalności, o którym mowa w ust. 1 pkt 11 lit. b, pkt 12 lit. b, pkt 13 lit. b i pkt 14 lit. c, 

uwzględnia się średni przychód osiągnięty przez osobę prawną lub zamawiającego 

w odniesieniu do usług, dostaw lub robót budowlanych za 3 lata poprzedzające udzielenie 

zamówienia”. Zgodnie z art. 214 ust. 6 ustawy Prawo zamówień publicznych: „w przypadku 

gdy ze względu na dzień utworzenia lub rozpoczęcia działalności przez osobę prawną lub 

zamawiającego lub reorganizację ich działalności dane dotyczące średniego przychodu za 3 lata 

poprzedzające udzielenie zamówienia są niedostępne lub nieadekwatne, procent działalności, 

o którym mowa w ust. 1 pkt 11 lit. b, pkt 12 lit. b, pkt 13 lit. b i pkt 14 lit. c, ustala się za pomocą 

wiarygodnych prognoz handlowych”.  

 W oparciu o wykazaną przez Spółdzielnię Socjalną Myszynianka sprzedaż netto za 3 

lata poprzedzające udzielenie zamówienia, w tym za miesiąc grudzień 2023 w oparciu o 

wiarygodną prognozę handlową, obliczono, że ww. spółdzielnia w ponad 90 % wykonuje 

zadania powierzone jej przez Zamawiającego tj. Gminę Myszyniec. Spółdzielnia jest ponadto 

osobą prawną, w której nie ma bezpośredniego udziału kapitału prywatnego. Założycielami są 

partnerzy z sektora administracji samorządowej – Gmina Myszyniec i Powiat Ostrołęcki. W 

związku z powyższym, spełnione zostały wszystkie przesłanki umożliwiające Zamawiającemu 

udzielnie Spółdzielni zamówienia na podstawie art. 214 ust. 1 pkt. 13 ustawy Prawo zamówień 

publicznych. Reasumując Spółdzielnia Socjalna Myszynianka będzie wykonywała zadania w 
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sposób adekwatny do bieżących potrzeb. Zamawiający będzie pełnił nadzór nad 

wykonywanymi zadaniami i w zależności od potrzeb będzie mógł reagować w sytuacjach 

newralgicznych. Dlatego udzielenie własnej Spółdzielni przedmiotowego zamówienia wydaje 

się być jak najbardziej uzasadnione pod względem realnych potrzeb Zamawiającego w zakresie 

przedmiotu zamówienia. Wobec powyższego, spełnione zostały wszystkie przesłanki 

umożliwiające Zamawiającemu udzielenie Spółdzielni Socjalnej Myszynianka zamówienia na 

podstawie art. 214 ust. 1 pkt 13 ustawy Prawo Zamówień Publicznych. 

 

VI. TERMIN REALIZACJI ZAMÓWENIA I CZAS TRWANIA UMOWY: 

Od dnia 01.01.2024r. do 31.12.2024r. 

Czas trwania umowy : 12 miesięcy 

Przewidywany termin podpisania umowy koniec grudnia 2023r.  

 

VII. INFORMACJA O TERMINIE I ODPOWIEDNIO ZAMIESZCZENIU LUB 

OPUBLIKOWANIU OGŁOSZENIA O ZAMIARZE ZAWARCIA UMOWY, O 

KTÓRYM MOWA W ART. 216 UST. 1 USTAWY PRAWO ZMAÓWIEŃ 

PUBLICZNYCH, JEŻELI ZOSTAŁO ZAMIESZCZONE LUB OPUBLIKOWANE 

ALBO INFORMACJA, ŻE TAKIE OGŁOSZENIE NIE ZOSTAŁO ZAMIESZCZONE 

LUB OPUBLIKOWANE. 

Zamawiający informuje, że ogłoszenie o zamiarze zawarcia umowy zostało zamieszczone na 

platformie E-Zamówienia, 

 

 

 

 

Burmistrz Myszyńca  
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